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Salumi e insaccati regionali con mostarda di mele cotogne e giardiniera artigianale (9,10,12)

Selezione del territorio con mostarda di mele e giardiniera artigianale
Regional cured meats and cold cuts served with quince mostarda and house-made pickled vegetables

Caprese di Bufala Tela 122 (7)
Mozzarella di bufala, pomodori, basilico.
Buffala mozzarella, tomatoes and basil.

Girello di vitello al punto rosa (4)
Con olio alle sarde di lago e tartufo nero Scorzone

Pink-Roasted Veal Eye Round served with Lake Garda sardine-infused olive oil and fresh black summer truffle.

Gamberoni avvolti nel fieno (1,2.3)
Con misticanza e maionese alla clorofilla
Crispy Kataifi-Wrapped Prawns with mixed seasonal leaves and basil chlorophyll mayonnaise.
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Tortellini di Valeggio artigianali al burro e salvia (1,3,7,9)
Il tortellino di Valeggio chiuso a mano con burro e salvia
Handmade Valeggio tortellini with butter and sage

Gazpacho (7)
Con feta greca e menta
Gazpacho with Greek feta cheese and fresh mint.

Tortello al limone fatto a mano con note agrumate fresche (1,23,7)
Con ricotta salata e primi germogli
Handmade Lemon Tortello with salted ricotta and baby sprouts

Tortello “ll Castello” con ripieno di corte (1,7,9,12)
Condito con salsa di fondo e porri croccanti
"Il Castello" Tortello filled with traditional slow-cooked meat, served with its own jus and crispy leeks.

Maccheroncino fresco (4,1)
Con cubett di tonno, pomodorini extra dry e pane alle alici
Maccheronicino with diced tuna, semi-dried cherry tomatoes and anchovy bread crumble

Tagliolini di pasta fresca (1,7,8)
Tagliolini con funghi di stagione ed erbe aromatiche della Lessinia
Tagliolini with seasonal mushrooms and aromatic herbs from the Lessinia hills

Lasagne alla Bolognese (1,7.9)
Lasagne tradizionali alla bolognese
Traditional Bolognese Lasagne

euro 14,50

euro 15,00

euro 16,00

euro 15,00

euro 13,00

euro 15,00

euro 16,00

euro 17,00

euro 17,00

euro 15,00

euro 14,00
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CARNE

Tagliata di filetto con erbe fini, patate arrostite e pomodoro confit
Sliced beef fillet with fine herbs, roasted potatoes and tomato confit

Suprema di pollo, salsa al pepe verde (7,9)
Servito con caponata di verdure e peperone crusco
Chicken Supreme with Green Pepper Sauce served with vegetable caponata and crispy sweet pepper.

PESCE

Pesce spada cotto a bassa temperatura(4)
Con pomodorini, olive taggiasche, Servito spinaci novelli e polvere di capperi
Swordfish with Cherry tomatoes, Taggiasca olives, baby spinach, and caper powder.

FORMAGGI

Selezione di formaggi del territorio (7,8,10)
Una selezione di formaggi nuovi e storici con mostarde e confetture
A selection of fresh and aged regional cheeses served with traditional fruit mostarda and artisan preserves.
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Patate fritte / al forno / verdure di stagione (8)
French fries / oven-roasted potatoes / seasonal vegetables

euro 22,00

euro 18,00

euro 22,00

euro 16,00

euro 6,00
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Tiramisu classico della tradizione (1,3.7)
Classico della tradizione
A timeless Italian classic

Macedonia di frutta fresca
Fresh Fruit Salad

Macedonia di frutta fresca con gelato (7)
Fresh Fruit Salad with Ice Cream

Proposta dello Chef
Chiedere al nostro staff
Please ask our staff about today's selection.
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Maccheroncino al pomodoro (1,3,9)
Maccheroncini pasta with tomato sauce

Lasagne alla Bolognese (1,3.7,9)
Bolognese-style lasagna

Bistecca di manzo (1,3,7.9)
Beef steak

Cotoletta alla Milanese con patatine fritte (1,3,8)
Milanese-style cutlet with French fries

Porzioni pensate per i nostri ospiti piu piccoli.
Per richieste in porzione standard e previsto un adeguamento del prezzo.
Portions designed for our younger guests. Standard-size portions are available upon request, with a price adjustment.

Coperto euro 2,50
Cover charge

euro 7,00

euro 7,00

euro 7,00

euro 7,00

euro 12,00

euro 12,00

euro 14,00

euro 14,00



BEVANDE

Acqua minerale naturale o frizzante 75 cl - Mineral and sparkilng water 75 cl

Bibite alla spina 30 cl - Draft drinks

Bibite in lattina - Canned drinks

BIRRE

Birra alla spina 40 cl - Draft beer

Birra in bottiglia - Bottled beer

APERITIVI

Spritz Aperol

Spritz Campari

CAFFETTERIA

Caffe espresso

Cappuccino

LIQUORI E DISTILLATI

Liquori e amari - liqueurs and bitters
Grappe

Limoncello

Brandy e Cognac

Whisky

Whisky Riserva

euro 3,00
euro 3,50

euro 3,50

euro 5,00

euro 4,50

euro 6,00

euro 6,00

euro 1,50

euro 2,50

euro 5,00
euro 4,00
euro 4,00
euro 500
euro 7,00

euro 10,00



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

Di seguito riportata la lista degli allergeni che potrebbero essere presenti nelle pietanze dei nostri menu.
Ricordiamo alla gentile clientela che, tali ingredienti potrebbero causare reazioni allergiche.

Pertanto si invita, ove necessario, a chiedere al personale di sala circa la presenta di alcuni allergeni in
pietanze specifiche.

GLUTINE -1
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA -3
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all'uovo)

PESCE E DERIVATI - 4
(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI -7
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI -8
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagit, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10
(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12
(usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio
e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)




LIST OF THE 14 FOOD ALLERGENS

Below is the list of allergens that may be present in the dishes on our menus.

We kindly remind our guests that these ingredients may cause allergic reactions.

Therefore, where necessary, guests are invited to ask the dining room staff about the presence
of specific allergens in particular dishes.

GLUTEN - 1
(cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, including their hybridised varieties and derived products)

CRUSTACEANS AND DERIVED PRODUCTS - 2
(marine and freshwater: prawns, scampi, crabs and similar)

EGGS AND DERIVED PRODUCTS - 3
(eggs and products containing them: mayonnaise, emulsifiers, egg pasta)

FISH AND DERIVED PRODUCTS - 4
(food products containing fish, even in small amounts)

PEANUTS AND DERIVED PRODUCTS -5
(creams and condiments that may contain even small amounts)

SOY AND DERIVED PRODUCTS - 6
(derived products such as soy milk, tofu, soy noodles and similar)

MILK AND DERIVED PRODUCTS - 7
(any product in which milk is used: yogurt, biscuits, cakes, ice cream and various creams)

NUTS AND DERIVED PRODUCTS - 8
(almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, pistachios)

CELERY AND DERIVED PRODUCTS - 9
(both in pieces and as an ingredient in preparations for soups, sauces and vegetable concentrates)

MUSTARD AND DERIVED PRODUCTS - 10
(may be found in sauces and condiments, especially in mostarda)

SESAME SEEDS AND DERIVED PRODUCTS - 11
(whole seeds used for bread, flours containing small percentages)

SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES - 12
(used as preservatives, they may be found in: preserved fish products, pickled foods, foods preserved in oil
and in brine, jams, vinegar, dried mushrooms, soft drinks and fruit juices)

LUPIN AND DERIVED PRODUCTS - 13
(found in vegan foods in the form of: roasts, small salamis, flours and similar products)

MOLLUSCS AND DERIVED PRODUCTS - 14
(scallop, razor clam, queen scallop, mussel, oyster, limpet, clam, wedge clam, etc.)




